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Elevatör Konveyörler�
Elevator Conveyors

Prosese uygun ebatlarda,  ürünün (donuk veya taze balık, et, tavuk, meyve, sebze, kuru
gıda vb.) c�ns�ne uygun malzemelerden (PVC, PP, PE veya asetal) modüler bant veya
cleandr�ve-thermodr�ve bant kullanılarak �mal ed�l�r. Ürün n�tel�ğ�ne ve proses hattının
�şley�ş�ne bağlı olarak motor devr� bel�rlenerek ürünün �sten�len mesafey�, �sten�len
hızda kat etmes� sağlanır. H�jyen�k ve ergonom�k tasarım sayes�nde bakım personel�n�n
planlı bakımı kolayca tamamlaması, uzun sürel� üret�m duraksamalarını önler. 50° ve
90° olmak üzere 2 farklı model mevcuttur. 
Elevatörler, ürünü düşük yüksekl�kl� b�r üret�m hattından Çok Kefel� Teraz�ye taşımak
ve ürünün tartılmasıyla b�rl�kte ürünün paketleme ek�pmanına taşımasını sağlamak �ç�n
tasarlanmıştır. 
Elevatör, Çok Kefel� Teraz�yle �le senkron�ze ed�lm�şt�r, böylece ürün beslemes�n�n
tutarlı olması ve doğru tartımların elde ed�leb�lmes� sağlanmaktadır. 

Manufactured �n s�zes su�table for the process, us�ng mater�als appropr�ate for the
product (frozen or fresh f�sh, meat, ch�cken, fru�ts, vegetables, dry food, etc.) type (PVC,
PP, PE, or acetal) w�th modular belts or cleandr�ve-thermodr�ve belts. Depend�ng on the
product character�st�cs and the operat�on of the process l�ne, the motor speed �s
determ�ned to ensure that the product covers the des�red d�stance at the des�red speed.
Thanks to �ts hyg�en�c and ergonom�c des�gn, �t fac�l�tates planned ma�ntenance for
ma�ntenance personnel and prevents extended product�on downt�mes. There are two
d�fferent models ava�lable: 50° and 90°.
The elevators are des�gned to transport the product from a low-he�ght product�on l�ne to
a Mult�head Scale and then to the packag�ng equ�pment. The elevator �s synchron�zed
w�th the Mult�head Scale, ensur�ng cons�stent product feed and accurate we�gh�ng.

Z Elevatör Konveyörü 50°
Z Elevator Conveyor 50°

Z Elevatör Konveyör 90°
Z Elevator Conveyor 90°


