
‘’BEYAZ ET‘’BEYAZ ET
  sektörüne yönel�k yen�l�kç� projeler�m�z �le
  müşter�ler�m�z�n �ht�yaçları doğrultusunda
  h�jyen�k, ergonom�k ve kal�te odaklı üret�m yapıyoruz’’

‘’F�llet�ng & Process�ng solut�ons for Wh�te Meat we ma�nly
 concentrate to manufacture hyg�en�c, ergonom�c
 and �nnovat�ve f�llet�ng l�nes.’’



Beyaz Et İleri İşleme Hatları, tamamı AISI 
304-316 kalite paslanmaz çel�k malzemeden 
üretilmiş olup, güçlü mukavemet yapısı ve 
fonks�yonel tasarımı �le çalışan sayınız ve 
çalışma proses�n�ze uygun olarak
projelend�r�lmekted�r. Personel�n çalışma alanı 
�çer�s�nde hızlı ve s�steml� çalışması göz önünde 
bulundurularak gıda ve hijyen standartlarına 
uygun modern tasarımlar yapılmaktadır.

Wh�te meat procces�ng l�nes supply a range 
of flex�ble solut�ons to su�t your process. The 
solut�ons can be des�gned to customers 
demands.

Beyaz Et İler� İşleme Hattı
Advanced Wh�te Meat Process�ng L�ne

tamaysan.comtamaysan.com



Personelin hazır ürünleri stoklayıp paketlediği 
kısımdır. İşleme hatlarının sonunda yer alır.

Üst Görünüm / Top V�ew

Ön Görünüm / Front V�ewYan Görünüm / S�de V�ew

Ürün Kodu / Product Code

KON - B  38000

KON - B 47000

Ölçüler(mm) / D�mens�ons

2180 x 12404 x 1750

2180 x 15500x 1750

It is the part where the personnel stock and packaging 
prepared products. It is located at the end of the 
processing lines.

tamaysan.comtamaysan.com

Son Ürün Masası
Prepared Product Table 



Fabr�ka

AOSB Mah.10000 Sk. No:20 
TR-35620 Ç�ğl� / İZMİR

+90 (0232) 328 18 87

tamaysan@tamaysan.com

Showroom
Şeh�tler Cad. No:78
Alsancak / İZMİR

+90 (0232) 421 91 94

tamaysan@tamaysan.com

ISO 9001:2015
BELGELİ

3 BOYUTLU TASARIM
3D DESIGN

TERZİ İŞİ ÜRETİM
TAILOR-MADE DESIGN
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