
SOMON 
İÇ ALMA HATLARI

SALMON
EVISCERATING LINES



TMY-SIAL700
7 m uzunluk - 14 personel kapas�tes�
7 m length - 14 capac�ty of personnel

TMY-SIAL850
8.5 m uzunluk - 20 personel kapas�tes�
8.5 m length - 20 capac�ty of personnel

TMY-SIAL1050
10.5 m uzunluk - 26 personel kapas�tes�
10.5 m length - 26 capac�ty of personnel

Genel Özell�kler
General Spec�f�cat�ons

40-60 ürün/dk arası �şleme hızları / Process�ng speeds
between 40-60 products/m�n
Yıkanab�l�r yapı / Washable structure
Yedek parça tem�n� /Spare parts supply
Tekn�k destek �mkanı / Techn�cal support opportun�ty
Kullanıcı dostu tasarım / User fr�endly des�gn
Paslanmaz çel�k gövde / Sta�nless steel construct�on
Yüksek performans & ver�ml�l�k / H�gh performance &
product�v�ty
İş sağlığı ve güvenl�ğ�ne uygun / In compl�ance w�th
occupat�onal health and safety standards.
Ergonom�k d�zayn / Ergonom�c des�gn
Helezonlu atık toplama s�stem� / Screw Waste
Collect�ng System
Vakum s�stem�yle atık toplama ops�yonu / Vacuum
waste collect�on system opt�on
Özel fırçalı yıkama s�stem� / Spec�al Brush Wash
System
Özel yıkama tabancaları / Spec�al Wash�ng Guns
Hat sonu nozullu yıkama kab�n� / End-of-L�ne Nozzle
Wash�ng Cab�net

Ürün Seçenekler�
Product Opt�ons
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Somon İç Alma Hatları
Salmon Ev�scerat�ng L�nes

İşleme Hattının tamamı AISI 304 yüksek vasıflı paslanmaz çel�k  sac ve prof�llerden �mal ed�lmekted�r. S�stemde 1 adet özel �mal
ed�lm�ş z�nc�rl� ve kefel� konveyör bulunmaktadır. Z�nc�rl� konveyörün altında helezonlu atık taşıma konveyörü bulunmaktadır.
S�stemde 2 adet redüktörlü motor kullanılmaktadır.

The ent�re process�ng l�ne �s manufactured from AISI 304 h�gh-qual�ty sta�nless steel sheet and prof�les. The system �ncludes a
spec�ally des�gned cha�n-dr�ven and bucketed conveyor. Below the cha�n conveyor, there �s a screw waste transport conveyor. Two
geared motors are used �n the system.
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Kompakt olarak d�zayn ed�lm�ş İler� İşleme Hattı, personel�n s�steml� ve h�jyen�k b�r şek�lde çalışmasına �mkan sağlar.
Özel tasarımlı paslanmaz çel�k z�nc�r konveyör �le taşınan ürün, pnömat�k kafa kesme �şlem� akab�nde, kafası kes�lm�ş
ürün hatta beslen�r, karın kesme, organ çıkarma, kaşıkla �ç alma, fırçayla tem�zl�k, sprey tabancayla tem�zl�k ve yıkama
�şlemler�nden geçerek nozullu yıkama kab�n�ne ulaşır. Ürünün ekstra yıkama �ç�n blowerl� tank vasıtasıyla
tem�zlenmes� tamamlanır. Hat üzer�nde s�steml� b�r şek�lde çalışma ve atık ürünler�n tek b�r noktada toplanma �şlem�
sağlanır.

A compactly des�gned Advanced Process�ng L�ne enables the personnel to work systemat�cally and hyg�en�cally. The
product, transported w�th a spec�ally des�gned sta�nless steel cha�n conveyor, �s fed �nto the l�ne after the pneumat�c
head-cutt�ng process, where the product w�th �ts head cut off �s processed through gutt�ng, organ removal, spoon
clean�ng, brush clean�ng, spray gun clean�ng, and wash�ng processes before reach�ng the nozzle-equ�pped wash�ng
cab�n. The product �s f�nally cleaned for add�t�onal wash�ng through a blower-equ�pped tank. The l�ne ensures
systemat�c operat�on and the collect�on of waste products at a s�ngle po�nt.

Somon İç Alma Hatları
Salmon Ev�scerat�ng L�nes
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Buffer Sulu Rezerv Tankı ve Konveyörü /
Storage Tank w�th Conveyor

L�var Dev�r�c� / B�n T�pper

Kafa Kesme Ün�tes� / Head Cutt�ng Un�t 3
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Somon İç Alma Hattı / Salmon Ev�scerat�ng L�ne
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Z Atık Konveyörü / Z Waste Conveyor

Kafa Kesme Ün�tes� ve Z Atık Konveyörü arasında yer alan hattır. Hat
hakkında detaylı b�lg� d�ğer sayfalarda mevcuttur.
It �s the l�ne located between the Head Cutt�ng Un�t and the Z Waste
Conveyor. Deta�led �nformat�on about the l�ne �s ava�lable on other
pages.

Tamamı paslanmaz çel�kten �mal ed�len,
tes�s�n�ze l�varlarla gelen ürünler�,
yapısındak� özel h�drol�k p�stonlarla
rezerv tankına aktaran ve proses�
başlatan mak�ned�r.
The mach�ne, ent�rely made of sta�nless
steel, �s des�gned to rece�ve products
arr�v�ng at your fac�l�ty w�th f�shb�ns,
transfer them to the reserve tank us�ng
spec�al hydraul�c p�stons �n �ts structure,
and start the process.

2 k�ş�n�n yan yana rahatlıkla çalışab�leceğ�
ergonom�k b�r tezgah ve platformdan oluşur. Özel
şek�ll�, değ�şt�r�leb�l�r bıçakları, �şlevsell�k katar.
Pnömat�k s�stem�n ayak pedallı ve valfl� b�r çalışma
mekan�zması mevcuttur. Ün�ten�n altında
parçalayıcı m�kser mevcuttur. Kafa koparma
ün�tes�nden kırıcı haznes�ne aktarılan balık kafaları
ve d�ğer atıklar parçalayıcı yapısındak� döner
bıçaklar sayes�nde parçalanarak atık taşıma
helezonuna aktarılır.
The un�t cons�sts of an ergonom�c desk and platform
where two people can comfortably work s�de by s�de.
It features spec�ally shaped, �nterchangeable blades
that add funct�onal�ty. The pneumat�c system has a
foot-pedaled and valved operat�ng mechan�sm.
Underneath the un�t, there �s a shredder m�xer. F�sh
heads and other waste transferred from the head-
break�ng un�t to the crusher chamber are shredded
and conveyed to the waste transport screw through
the rotat�ng blades �n the shredder structure.

Somon �ç alma hattının atık helezondak� atıklar, Z Atık Konveyörüne
aktarılarak hattan uzaklaştırılacaktır. Hattan uzaklaştırılan atıklar,
l�varda depolanarak manuel olarak bel�rl� aralıklarla personel
tarafından atık odasına taşınab�ld�ğ� g�b�, vakum çukuruna
aktarılarak, özel borulama ve s�lklon tanklı vakum s�stem�yle,
bel�rlenen atık toplama alanına aktarılab�l�r. 
The waste from the salmon ev�scerat�ng l�ne w�ll be transferred to the
Z Waste Conveyor to be removed from the l�ne. The waste, removed
from the l�ne, can be manually transported by personnel to the waste
room, where �t �s stored �n f�shb�ns at des�gnated �ntervals.
Alternat�vely, �t can be transferred to a vacuum p�t and then conveyed
to the des�gnated waste collect�on area us�ng a spec�al�zed p�p�ng and
cyclone tank vacuum system.

Genel Bakış General V�ew

H�jyen standartlarına uygun; �ç� eğ�ml� olarak özel d�zayn
ed�lm�ş tankın �ç�nde 30° eğ�ml� buffer konveyör bulunur.
Bu sayede balıklarınız zarar görmeden hatta beslen�r.
Yapısındak� paslanmaz çel�k menteşe, menhol kapağı ve
küresel vana sayes�nde tem�zl�k ve an� müdahale
yapab�l�rs�n�z. İşleme kapas�tes�ne  göre konveyörün hızı
ayarlanab�l�r / durdurulab�l�r.
In compl�ance w�th hyg�ene standards, there �s a spec�ally
des�gned buffer conveyor �ns�de a tank w�th a 30° �ncl�ne.
Th�s �ncl�ned buffer conveyor ensures that your f�sh are
fed w�thout harm. W�th sta�nless steel h�nges, a hatch
cover, and a globe valve �n �ts structure, you can eas�ly
clean and make sudden �ntervent�ons. The conveyor
speed can be adjusted/stopped based on process�ng
capac�ty.
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İler� İşleme Hattı'nın basamakları ve d�ğer tüm platformlarımızın basamakları h�jyen standartlarına uygun b�r şek�lde
d�zayn ed�lm�şt�r. Her b�r basamak modülü, kend� �ç�nde eğ�ml� olup, özel �şlem görmüş kaymaz ve del�kl� yapısıyla
h�jyen� tes�s�n�z�n her yer�ne taşır. Personel, özel �mal ed�len fırçalarla tem�zleme ve yıkama �şlem�n� balıklarınıza zarar
vermeden gerçekleşt�r�r. Karın kesme, �ç alma, tem�zleme ve yıkama �şlem� esnasında oluşan her türlü atık,
personeller�n önünde yer alan ve atık taşıma helezonuna aktarımını sağlayan eğ�ml� çöp aktarım şutuna dökülür.
Atıkların tamamı paslanmaz çel�k helezon aktarma s�stem� �le yapılacaktır. 

The steps of the Advanced Process�ng L�ne and all other platforms are des�gned �n accordance w�th hyg�ene standards.
Each step module �s �ncl�ned �nternally and carr�es hyg�ene throughout your fac�l�ty w�th �ts spec�ally treated non-sl�p
and perforated structure. The staff performs the clean�ng and wash�ng process w�th spec�ally des�gned brushes
w�thout caus�ng harm to your f�sh. Any waste generated dur�ng gutt�ng, gut removal, clean�ng, and wash�ng processes
�s poured �nto the �ncl�ned waste transfer chute located �n front of the personnel, fac�l�tat�ng the transfer to the waste
transport conveyor. The ent�re waste transfer w�ll be carr�ed out through a sta�nless steel sp�ral convey�ng system.

Somon İç Alma Hatları
Salmon Ev�scerat�ng L�nes
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Hattın sonunda paslanmaz çel�k sprey nozullu yıkama kab�n� bulunur ve bu kab�nde personel�n tem�zlem�ş olduğu balıklar
prosese devam etmeden önce b�r kez daha yıkanır. Bu sayede balığın üzer�nde kalmış olab�lecek part�kül, atık vb.
malzemeler uzaklaştırılır. Helezondak� atıklar Z Atık Konveyörüne aktarılarak hattan uzaklaştırılacaktır. Hattan
uzaklaştırılan atıklar, l�varda depolanarak manuel olarak bel�rl� aralıklarla personel tarafından atık odasına taşınab�ld�ğ�
g�b�, vakum çukuruna aktarılarak, özel borulama ve s�lklon tanklı vakum s�stem�yle, bel�rlenen atık toplama mahal�ne
aktarılab�l�r.

At the end of the l�ne, there �s a sta�nless steel wash cab�n equ�pped w�th spray nozzles. The f�sh, cleaned by the staff,
undergoes an add�t�onal wash �n th�s cab�n before cont�nu�ng through the process. Th�s ensures the removal of any
rema�n�ng part�cles, waste, etc., from the f�sh. The waste �n the sp�ral �s transferred to the Z Waste Conveyor to be
removed from the l�ne. The waste removed from the l�ne can be manually transported by personnel to the waste room
after be�ng stored �n b�ns at �ntervals, or �t can be transferred to the des�gnated waste collect�on area through a vacuum
p�t us�ng a spec�al p�p�ng and cyclone tank vacuum system.

Somon İç Alma Hatları
Salmon Ev�scerat�ng L�nes



Fabr�ka/Factory: 10000 Sokak No:20 AOSB Ç�ğl� – IZMIR / TURKEY

Showroom: Seh�tler Cad. No 78 Alsancak – IZMIR / TURKEY

Tel: +90 232 3281887 / +90 232 4219194

Ema�l: tamaysan@tamaysan.com - �nfo@tamaysan.com

“Yılların tecrübes�yle gıda sektöründe öncü endüstr�yel mak�ne ve
ek�pmanlar sunuyoruz.”

“W�th years of exper�ence, we offer lead�ng �ndustr�al mach�nery and
equ�pment �n the food �ndustry.”
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